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COMPARANDO A EFICIENCIA ANALITICA DAS TECNICAS FTIR, UV-VIS, CLAE-DAD E ESI(+)MS NO

ESTUDO DE CORANTES ALIMENTARES
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O artigo selecionado para capa nesta edi¢do € fruto da colabo-
ragdo multidisciplinar entre alunos e professores do Programa de
P6s-Graduacdo em Quimica da Universidade Federal do Espirito
Santo (PPGQUI/UFES). Os resultados foram obtidos no Laboratério
de Petroledmica e Forense, coordenado pelo Prof. Dr. Wanderson
Romado, o qual integra os laboratérios presentes no Nucleo de
Competéncias em Quimica do Petréleo NCQP/LabPetro. A arte da
capa ilustra manchas de aquarela para remeter as cores dos coran-
tes utilizados, bem como suas estruturas moleculares. Além disso,
buscou-se fazer alusdes sobre as técnicas analiticas avaliadas. Veja o
artigo na intera em http://dx.doi.org/10.21577/0100-4042.20230037

Qual é a principal contribuicao deste artigo?

O presente artigo tem como principal contribui¢do a comparagdo
da eficiéncia de algumas técnicas analiticas na andlise de corantes
alimentares. Como resultado, foi possivel apontar a aplicabilidade e
desempenho de cada técnica em diferentes cendrios, tais como, iden-
tificaco, quantifica¢do (modelos uni e multivariados) e seletividade,
visando estudar os fendmenos fisico-quimicos e interpretd-los nessas
técnicas analiticas, apontando ao final suas vantagens e limitacdes
na andlise desses corantes.
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Como foi idealizada a arte da capa?

A arte da capa visou remeter os corantes por meio da representa-
¢do de manchas de aquarela em tons proximos ao corantes estudados,
bem com deixar evidente as estruturas quimicas de todos eles. Dentro
de cada mancha, buscou-se fazer referéncia as técnicas analiticas
utilizadas por meio de imagens que repressentassem os equipamentos
ou os principios fisicos relacionados.

Como a ideia desta revisao surgiu?

A ideia surgiu do Prof. Wanderson Romao durante a disciplina
de Andlise Organica do PPGQUI/UFES, onde um dos objetivos era
a estruturacgdo e desenvolvimento de um projeto de pesquisa, o qual
motivava os discentes de pds-graduagdo a conduzir agdes desde a
pesquisa bibliografica, procedimentos laboratoriais, interpretagio de
resultados e escrita. Apesar do artigo visar o estudo dos fendmenos
fisico-quimicos e suas interpretagdes em diversas técnicas analiticas
apartir da andlise de corantes alimentares, o projeto contribuiu para a
interacdo entre discentes de diversas subdreas da quimica, fomentando
a introdugdo a pesquisa académica e a colaborag¢@o multidisciplinar.

Quais sao as perspectivas futuras para a linha de pesquisa?

Desenvolver métodos para a quantificagdo desses corantes em
diversos tipos de alimentos industrializados, utilizando as técnicas
analiticas exploradas nesse artigo.
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